


SCHOKOLADEN-EIERLIKOR  Basitotio
MUFFINS

Heizen Sie den Ofen auf 200° C vor. Die
Butter lassen Sie schmelzen und schlagen

Zutat . . . f
uiaten sie anschliessend Zucker und Ei schaumig -
Buttermilch und Eierlikdr unterrihren.
1509 Mehl
Kakao, Mehl, Natron, Backpulver und Salz
40g Kakao

nun vermischen und unter die Buttermasse
heben. Die Schokolade grob hacken und
zwei Drittel davon unter den Teig ruhren.

0.5TL Natron
0.5TL  Backpulver
kleine Prise Salz

?gg | Suger iich Diesen nun in eine Muffinform geben und
: m Eiu ermilc mit der restlichen Schokolade bestreuen.
809 Zartbitteschokolade Nach 20 Minuten Backzeit sind die

1259 Zuclker o Schokoladen-Eierlikdr-Muffins fertig.
25ml Barilotto’s Eierlikor

. A guete Gnuss" wiinscht das
Barilotto-Team
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